
Speisekarte
Parsennbahn Fondue-Express

M E N Ü

Nüsslisalat
Ei, Speck und Kürbiskerne, Molke-Dressing

Klassisches Fondue « Stadtchäsi »
mit Bergkräutern, à discrétion · dazu: Fonduebrot, Gschwellti, Mixed Pickels aus der Stadtkäserei

Geeister Zimtstern
mit lauwarmen Glühwein-Zwetschgen

CHF 79
P R O  P E R S O N

À la carte

V O R S P E I S E

Nüsslisalat 14
Ei, Speck und Kürbiskerne, Molke-Dressing

Fendant Schaumsüppchen 12
mit Rahmhaube und Röstzwiebeln

Gleis Brättli p.P. 21
Auswahl an Trockenfleisch und hausgemachte Pickels

H A U P T S P E I S E

Fondue Klassisch «Stadtchäsi» 36
250 g pro Person

Fondue Vegan «Cashew-Weisswein» 33
250 g pro Person

Älplermagronen 28
mit Apfelschnitzen & Röstzwiebeln & Speck

Getrocknete Tomate +4
Bergkräuter +4
Chili +4
Gschwellti +7
* Alle Ergänzungen verstehen sich pro Person.

Z U  J E D E M  F O N D U E  S E R V I E R E N  W I R

Fonduebrot · Mixed Pickels aus der Stadtkäserei

D E S S E R T

Mandarinensorbet 5

mit einem Schuss Vodka 2 cl +9

Geeister Zimtstern 14
mit lauwarmen Glühwein-Zwetschgen

T Y P I S C H  S C H W E I Z E R I S C H

Gläsli Kirsch zum «tünkle» 2 cl 8.50
Traditionell wird das Brot etwas in Kirsch gschwenkt,
bevor es anschliessend in den Fonduekäse getaucht
wird.

Ei «zum uusputze» 5
Wenn nur noch wenig Käse im Caquelon übrig bleibt,
wird ein rohes Ei aufgeschlagen und mit dem Käse
vermischt - fertig ist das wohl beste Rührei.

A L L E  P R E I S E  I N  C H F ,  I N K L .  8 . 1 %  M W S T .  ·  Ä N D E R U N G E N  V O R B E H A L T E N

❄

❄

N A C H  B E L I E B E N  E R G Ä N Z E N
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A L L E R G E N E  &  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N

Unser Team ist dir gerne behilflich und berät dich bei Allergien oder Intoleranzen. Wir legen Wert darauf, dass sich jede und
jeder bei uns wohlfühlt – sprich uns einfach an.

Gluten Zu unserem Fondue servieren wir dir gerne alternativ Gschwellti oder glutenfreies Brot. Bitte beachte: Da in
unserer Küche generell mit Gluten gearbeitet wird, können wir Spuren nicht vollständig ausschliessen.

Laktose Unser Fondue ist von Natur aus laktosefrei. Falls du dennoch unsicher bist, ist unser veganes Fondue eine
sichere Alternative. Die Älplermagronen und die Suppe können wir leider nicht laktosefrei anbieten.

Histamin Klassischer Fondue-Käse ist gereift und enthält von Natur aus viel Histamin – wir können dies leider nicht
auffangen. Unser veganes Cashew-Fondue enthält zudem Weisswein, was für Histaminintolerante ebenfalls zu
beachten ist. Bitte sprich uns bei einer Unverträglichkeit vorab an.

Vegan Für dich haben wir unser veganes Cashew-Fondue.

Nüsse Achtung: Unser veganes Fondue basiert auf Cashewnüssen und ist bei einer Nussallergie nicht geeignet.

Sellerie Unsere Bouillon bzw. Suppe kann Sellerie enthalten. Bitte sprich uns bei einer Unverträglichkeit vorab an.

Wenn’s eu bi eus gfalle hät i de Fondue Parsennbahn, denn lueget doch au mal i euses Restaurant mit eigete Käserei – grad i dä Nöchi und s
ganze Jahr für eu da. Mit Liebi zum Handwärch und vil Chääs. Mir freuet eus uf eu!

R E S T A U R A N T - S T A D T K A E S E R E I . C H

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. der gesetzlichen 8.1% Mehrwertsteuer. Für Informationen zu Allergenen und Unverträglichkeiten gibt Ihnen unser
Küchenteam gerne Auskunft. Wenn nichts weiter deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte. · Änderungen vorbehalten
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